
アメリ

ストロベリー
ショートケーキ
【白生クリーム】

フレッシュクリームと
イチゴをたっぷり

使ったショートケーキです

フレッシュクリームに
厳選したチョコレートを
合わせた人気のケーキです

12cm ￥2,700（税込￥2,916）
15cm ￥3,400（税込￥3,672）
18cm ￥4,400（税込￥4,752）
21cm ￥5,400（税込￥5,832）

ストロベリー
ショートケーキ
【チョコ生クリーム】

12cm ￥3,000（税込￥3,240）
15cm ￥3,700（税込￥3,996）
18cm ￥4,800（税込￥5,184）
21cm ￥5,850（税込￥6,318）

12cm　￥3,500（税込￥3,780）

15cm ￥3,100（税込￥3,348） 15cm ￥2,950（税込￥3,186）

パティスリー エル・サン　バースデーケーキ

【12cm・15cm】
　　　＋￥500（税込￥540）
【18cm・21cm】
　　　＋￥800(税込￥864）

【12cm・15cm・18cm】
　　　＋￥600（税込￥648）
【21cm】
　　　＋￥800(税込￥864）

B i r t h d a y  C a k e

プラスオプション

火曜日定休 ( 祝日順延 )火曜日定休 ( 祝日順延 )
【菓 子 販 売 】   10:30～19:00
【カフェタイム】  14:30～16:30L.O(17:00 CLOSE)
【 軽 食 提 供 】  11:00～14:00L.O

【菓 子 販 売 】   10:30～19:00
【カフェタイム】  14:30～16:30L.O(17:00 CLOSE)
【 軽 食 提 供 】  11:00～14:00L.O

フロマージュ
キュイ

ガトーショコラ

甘酸っぱいルバーブのジャム
とフラン、いちご＆
いちご生クリームの
かわいらしいケーキ。
※フランとはタルト生地に
　カスタードを流し込んで焼き
　上げるフランスの伝統菓子

営
業
時
間

　

フルーツ
アップ

オプション
利用不可

フルーツアップと画像プリントの
併用は出来ません

サン・クラブ会員
 5％OFF

生地の約 50%が
クリームチーズという

贅沢ケーキ。濃厚でなめらかな
とろけるベイクドチーズケーキ。

しっとり濃厚な
チョコレートケーキ。

長年愛されている人気商品です。

【2日前予約】

画像
プリント
【4日前予約】

※価格は 8％の税込価格です。
店内利用時のご注文の場合は 10％になりますので
別途ご案内いたします。

カフェ & ダイニングイースト

鶴岡市東原町 17-7<グランドエル・サン内 >

☎ 0235-24-4639
instagram、facebook、twitter
はこちらからチェックできます。
ぜひフォローしてください！

フルーツアップ（2日前予約）

画像プリント（4日前予約）

プラスオプション

または

フルーツアップ（2日前予約）

画像プリント（4日前予約）

プラスオプション

または
フルーツアップ（2日前予約）

画像プリント（4日前予約）

プラスオプション

または

フルーツアップ（2日前予約）

画像プリント（4日前予約）

プラスオプション

または

前日まで
要予約
※オプション利用の場合は
　ご確認ください

2日前まで
要予約

4日前まで
要予約

4日前まで
要予約

5日前まで
要予約

※オプション利用の場合は
　ご確認ください



Pâtisserie Elsun

※画像編集が必要な場合は 1週間前のご予約となります。
※いちごの大きさやカットは仕入れ状況により写真とは異なる場合がございます

Original
Photo&Image
Decoration
オリジナル写真・画像
デコレーション

　プラスオプション
+￥600（税込￥648）

写真デコレーションは、お客様が持ち込んだ写真や画像のデータや
お好みのキャラクターを印刷してオリジナルケーキが作れるオプション
です。印刷は専用のフードプリンターで可食シートに食べられるインク
を使用しています。実際に食べてみると若干甘いような気がする程度で、
シートやインク自体に味はほとんどありません。

※丸型21cmは +￥800（税込￥864）

食用可食性インク

食用可食性インクは食品衛生法で認可されている食品添加物のみを原料として、食品添加
物製造業者の許可を受けた工場で製造されたものです。

食用可食性NKインク…食用赤色 102号、食用赤色 106号、
　　　　　　　　　　　食用青色 1号、食用黄色 4号

食用可食性 FDインク…食用赤色 3号、食用青色 1号、食用黄色 4号

食用可食シート

デンプン、グリセリン、セルロースを主成分とし、保存時の劣化の少ない可食シートです。

印刷
必要部分を
カット

裏紙を
はがす

コーティング
してできあがり

▲ ▲

▲

※アメリには
ご利用できません

※フルーツアップとの
併用はできません


