
HAMON
MATSUGAOKA

ハ モ ン  マ ツ ガ オ カ

自家製生ハム
ハモンマツガオカ
2 名盛り ￥1,200(税込￥1,296)

4 名盛り ￥2,400(税込￥2,592)

生
ハ
ム
は
本
場
ス
ペ
イ
ン
で
日
本
で
い
う
鰹
節
の
よ
う
に

と
て
も
身
近
な
食
材
で
す
。

そ
の
ま
ま
で
も
味
わ
い
深
く
、
調
味
料
と
し
て
も
優
秀
。

「
作
る
」
と
い
う
言
葉
で
は
表
せ
な
い
、

発
酵
、
熟
成
と
い
う
時
間
の
経
過
で
仕
上
が
っ
て
い
ま
す
。

厳
選
さ
れ
た
庄
内
Ｓ
Ｐ
Ｆ
豚
肉
を
丁
寧
に
仕
込
み

じ
っ
く
り
と
乳
酸
菌
発
酵
。
基
準
に
基
づ
き
厳
し
く

品
質
管
理
さ
れ
て
育
っ
た
肉
質
は
、
保
水
性
が
高
く

ジ
ュ
ー
シ
ー
で
、
き
め
細
や
か
く
や
わ
ら
か
な
触
感
が
特
長
。

豚
肉
特
有
の
臭
み
も
あ
り
ま
せ
ん
。

ま
た
、
味
を
最
大
限
に
引
き
出
す
た
め
の
塩
は
、

天
然
の
ミ
ネ
ラ
ル
を
た
っ
ぷ
り
含
ん
だ
こ
だ
わ
り
の
塩
を
使
用
。

山
形
の
自
然
が
生
ん
だ
豚
肉
と
塩
を
使
っ
た
ハ
モ
ン
、

自
家
製
生
ハ
ム
「
ハ
モ
ン 

マ
ツ
ガ
オ
カ
」
で
す
。

生ハム
テイクアウト
できます
※テイクアウト時ピクルス
　は付きません。


